
Carte estivale
Summer menu

Les prix sont indiqués en euros, TVA et service compris - L’origine des viandes est disponible à l’entrée du restaurant.
La liste des allergènes est disponible auprès de nos serveurs.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Prices include VAT in euros, service included - The origin of the meat is available at the restaurant entrance.
The list of allergens is available from our waiters.

Alcohol abuse is dangerous for your health, please drink responsibly.

ENTRÉE, PLAT, DESSERT - 38€
STARTER, MAIN DISHES, DESSERT – 38€

DU 3 AU 31 AOÛT 2026

FROM AUGUST 3 TO 31, 2026

 VÉGÉTARIEN / VEGGIE  SANS GLUTEN / GLUTEN FREE VÉGAN / VEGAN    

OEUF PARFAIT, PETITS POIS, PESTO BASILIC
PERFECT EGG, PEAS, BASIL PESTO
Ou
SAUMON GRAVLAX, CERVELLE DES CANUTS, CITRON
GRAVLAX SALMON, CERVELLE DE CANUT, LEMON

QUASI DE VEAU, POMMES DE TERRE GRENAILLE PERSILLÉES
VEAL LOIN, PARSLEYED BABY POTATOES
Ou
FILET DE BAR À LA PLANCHA, WOK DE LÉGUMES, 
VIERGE DE LÉGUMES
GRILLED SEA BASS FILLET, VEGETABLE WOK, VEGETABLE VIERGE SAUCE
Ou
WOK DE LÉGUMES
VEGETABLE WOK

Entrées / Starters

Plats / Main dishes

Desserts
CHOCOLAT, MENTHE, SORBET ORGEAT
CHOCOLATE, MINT, ORGEAT SORBET
Ou
MANGUE, FRAMBOISE, SORBET EXOTIQUE
MANGO, RASPBERRY, EXOTIC FRUIT SORBET


